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SPECIALI

SPE(IAI. FlOURS

FARINA INTEGRALE DI AVENA BIO / FARINA DI CECI BIO
FARINA INTEGRALE DI GRANO SARACENO BIO
FARINA DI GRANO KHORASAN KAMUT® BIO
FARINA DIRISO BIO / FARINA INTEGRALE DI SEGALE BIO

ORGANICWHOLEMEAL OAT FLOUR / ORGANIC CHICKPEAS FLOUR / ORGANIC WHOLEMEAL BUCKWHEAT FLOUR
ORGANICKHORASAN KAMUT® WHEAT FLOUR / ORGANICRICE FLOUR / ORGANIC WHOLEMEAL RYE FLOUR




(HISIAMO

Molino Sapignoli inizia a macinare grano tenero nel
1870. leri un molino di campagna tradizionale, del quale
conserviamo ancora lo spirito; oggi un laboratorio contempo-
raneo e automatizzato che produce farine d'autore di grano
romagnolo, garantendo prodotti genuini e di qualita.

FARINA INTEGRALE
DI AVENA BIO

ORGANICWHOLEMEAL OAT FLOUR

FARINA DI GRANO
KHORASAN KAMUT® BIO

ORGANICKHORASAN KAMUT® WHEAT FLOUR

INDICAZIONI

Affinché conservino le proprie caratteristiche, i nostri prodotti
sono da conservare in un luogo fresco, asciutto e areato la cui
temperatura non superi i 24°. Raccomandiamo di conservare i
nostri prodotti lontano da fonti di calore.
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ABOUT US

FARINA DI CECI BIO
ORGANIC CHICKPEAS FLOUR

FARINA DI RISO BIO
ORGANICRICE FLOUR

Molino Sapignoli began grinding soft wheat in 1870.

Yesterday a traditional country mill, of which we still preserve
the spirit; today a contemporary and automated laboratory
that produces fine flour from Romagna wheat, guaranteeing

genuine and quality products.

FARINA INTEGRALE
DI GRANO SARACENO BIO

ORGANICWHOLEMEAL BUCKWHEAT FLOUR

FARINA INTEGRALE
DI SEGALE BIO

ORGANICWHOLEMEAL BUCKWHEAT FLOUR

INDICATIONS

In order to keep their characteristics, our products must be
stored in a cool, dry and ventilated place whose temperature
does not exceed 24°. We recommend storing our products
away from heat sources.
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